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® Chef de Projet: Arthur

@® Equipe technique et production: Martin et Tom

® Equipe Business Plan: Adam et Nithesh

® Equipe Communication: Romy et Rémi
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Modeélisation 3D Preuve de concﬁept
(prototype echelle 1/2)



Merci de votre attention \
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Retrouvez-nous sur Instagram : @box_polyta
Notre Guide d'utilisation:




